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Un sueño realizado
ENTREVISTA   

La quesería artesanal “La Chevre Blanche”, de pa-
raje El Tropezón, Los Cerrillos, Canelones, produce 
quesos de leche bovina y de cabra. Fue la primera 
empresa uruguaya premiada en los World Cheese 
Awards, concurso celebrado recientemente en Ga-
les, Reino Unido.

Esta competencia se lleva a cabo desde hace 34 
años y en ella se premia a la excelencia quesera a 
nivel mundial, siendo junto al Mundial de Quesos 
de Wisconsin los más importantes de su tipo.

Estela Martín y a Ariel Méndez, son los propie-
tarios del establecimiento, cuyo queso cheddar 
“Miss Cannon”, fabricado con leche de vaca fue 
premiado con una Medalla de Bronce en los World 
Cheese Awards. 

De esta forma el establecimiento La Chevre Bla-
che se posicionó entre la selecta lista de premia-
dos en este concurso, donde participaron esta vez 
4.434 quesos de 42 países.

Ariel Méndez nos dijo que este premio es una ca-
ricia al alma, un reconocimiento al arduo trabajo a 
nivel familiar, porque se trata de una quesería ar-
tesanal, un emprendimiento que la está luchando 
todos los días para poder sobrevivir y no tener que 
cerrar las puertas. Para Ariel este fue un sueño de 
toda una vida: tener animales, ordeñar, realizar un 
queso de calidad. 

Recuerda que en los comienzos empezaron produ-
ciendo quesos bastante clásicos, tipo pasta de ca-
bra, salvo los quesos duros como el Sbrinz y Cuar-
tirolo.

Más adelante comenzaron a mezclar quesos de ca-
bra y de vaca, buscando la diferenciación y agre-
gando valor.

Como se comprenderá, aclara Ariel, con una tina 
de 500 litros, como tenemos actualmente, lograr 
que la quesería sobreviva con quesos de calidad 
siempre fue un desafío. Por eso tuvimos la idea de 
crear este tipo cheddar.

¿Por qué se le denomina Miss Cannon?

Miss Cannon es un queso cheddar típico inglés 
producido en Uruguay, del que se logran, mensual-
mente, solo 8 hormas, las cuáles se remiten al 
local quesero “De Guarda”, en Montevideo Allí se 
termina la maduración.

Se trata de una receta inglesa; la armamos con una 
técnica lechera que estaba en su momento acá en 

Más adelante comenzaron a mezclar quesos de ca-
Ariel Méndez
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nuestro establecimiento, 
en Le Chevre Blanche, y 
que luego se perfeccio-
nó con la intervención el 
Técnico en Lechería Pa-
blo Bouchard. La deno-
minación Miss Cannon 
tiene su origen en una ex-
perta en quesería ingre-
sa del siblo XIX. Ariel re-
conoce con satisfacción 
que su esposa Estela 
Martín –Ingeniera Quími-
ca- conduce técnicamen-
te el establecimiento. 
Sin embargo, se anima a 
expresar que primero se 
pasteuriza la leche, se le 
agregan fermentos y el cuajo y luego, como es un 
método de cheddarización se pesca la cuajada, se 
corta en lonjas dejando alcanzar determinada aci-

dez, más adelante se cor-
ta en cubos, se sala, se 
prensa y se envuelven en 
paños de lienzos y grasa 
de cerdo.

El proceso de maduración 
tiene una duración de me-
dio año o más. 

La Chevre Blanche elabo-
ra actualmente más de 
18 variedades de que-
sos de cabra y de vaca, 
incluida una mezcla de 
ambos; 

Con casi una década en la 
tarea, Ariel y Estela han recibido el fuerte estímulo 
de este reconocimiento internacional. Como pro-
ductores familiares son valorados en la zona de 
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paraje  El Tropezon, a cuatro kilómetros en línea 
recta a Los Cerrillos, a tres kilómetros de la Ruta 
36. Este tambo de cabras y ganado bovino comen-
zó haciendo quesos a pedido y, ahora, con este 
premio, tienen la certeza de estar en la orienta-
ción correcta.

Este cheddar no es el de las hamburguesas y los 
chorizos, aclara Ariel, este es el verdadero. Es-
tela es la encargada de la parte burocrática del 
establecimiento porque llevar los quesos  a Eu-
ropa significó mucho trámite y ha sido muy arduo 
el trabajo.

Nosotros tenemos una pequeña producción de 
este queso, que ya la hemos colocado, y aho-
ra empezaremos a incrementar su fabricación. 
Como todos los productores pequeños, las trans-
formaciones tienen que ser lentas, prudentes, 
para no sufrir las consecuencias de las malas 
decisiones.

El establecimiento es pequeño, de unas 21 hectá-
reas, de las cuales  prácticamente todas están en 
producción, entre praderas y verdeos. 

Ariel tiene 56 años. Tiene tres hijos: Lucía, Ali-
na y Darío, estos últimos son ingeniera química y 
médico veterinario. En la quesería trabaja algún 

empleado y, principalmente, los vecinos ayudan 
haciendo changas en los momentos de pico en 
las tareas

Poseen una línea de clientes, proveen a una bouti-
que de quesos y con a la gastronomía de eventos 
en general; antes de la pandemia abastecían a  los 
cruceros, pero eso aún no se han recuperado.

Apuntan a un mercado exigente, a hacer un pro-
ducto que valga la pena, con precios más altos y, 
de esa manera, hacer viable económicamente a 
un establecimiento de pequeña escala.

Hay que ser muy prolijo, trabajamos en seguridad 
alimentaria y en los procesos de fabricación, siem-
pre mejorando. Al frente de eso está mi señora y 
también mis hijos. Intentamos darle un perfil defi-
nido a la empresa; eso, luego de diez años, aún se 
está afianzando.

Hoy la mirada está en un mercado selecto en Pun-
ta del Este; a mediano plazo no se descarta la ex-
portación. La idea está, dice Ariel, pero tendríamos 
que asociarnos con otros productores para conso-
lidar volumen, y así colocar un producto gourmet 
en los países limítrofes. Va a llevar tiempo; para 
eso necesitamos no dejar en el esfuerzo y conti-
nuar creciendo.
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Laboratorio HIPRA 
cuenta con una 
aplicación que, te-
nemos entendido, 
es de gran utilidad 
para el productor. 
Pueden explicarnos 
el propósito de su 
utilización? 

El laboratorio cuenta 
con varias herramien-
tas a disposición de 
los técnicos y produc-
tores, tal vez los mas 
conocidos son los kit 
de diagnostico que 
realizamos para te-
ner una “fotografi a” 
del problema en el 
caso de la mastitis o 
neumonías. Hoy trae-

UDDERCOST, una herramienta de HIPRA 
para el combate a la mastitis

ENTREVISTA   

Tomamos conocimiento de que el Laboratorio HIPRA cuenta con una valiosa herra-
mienta para el combate a la mastitis, denominada UDDERCOST. Para conocer más 
al respecto, conversamos con los Médicos Veterinarios Doctores Leandro Pombo y 

Rosalía Morales, quienes nos explicaron todo acerca de UDDERCOST. 

mos una herramienta mas, para que el productor 
conozca y se anime a utilizar, junto con su asesor, 
para lograr visualizar lo que las mastitis causan en 
su rodeo y muchas veces se pierden de vista. La 
calculadora Uddercost nos permite conocer, de for-
ma aproximada, los costos asociados a las mastitis 
clinicas y subclinicas y analizar las perdidas econó-
micas asociadas. Cuanto mas fi eles sean los datos 
que carguemos, mas fi el será el resultado del cal-
culo. 

?Esa apllicación ha sido desarrollada por el 
equipo técnico de HIPRA? 

La aplicación fue desarrollada por el equipo de 

Hipra en la casa central, donde se utilizaron cien-
tos de datos teóricos y pruebas practicas a nivel 
mundial para poder construir una herramienta 
que nos permite obtener resultados muy aproxi-
mados en los 5 minutos que nos puede llevar el 
proceso de cargar la información. 

¿Cuál es la información básica con la que debe 
contar el productor para introducirla al sistema 
y poder benefi ciarse con el uso de esta aplica-
ción?

El productor necesita información de la que se tiene todos 
los días. Numero de vacas multíparas y primiparas, nume-
ro de vacas secas. También se necesita ingresar el precio 

Doctora Rosalía Morales. Doctor Leandro Pombo.
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de la leche y la bonifi cación eventual que podría recibir de 
obtener un menor RCS. Casos de mastitis clínicas, 
perdidas de animales por mastitis, precio del rempla-
zo, etc. Son números que se manejan diariamente en 
la mayoría de los tambos del país. Eso es lo bueno 
de esta calculadora, con los datos que ya tenemos, 
logramos generar información útil y rápido, que nos 
ayude a la toma de decisiones. 

¿La aplicación es de difícil implementación y uso?

Bueno, se concatena con la pregunta anterior, basta 
con sentarse con la computadora, tener algunos da-
tos básicos del rodeo, la producción y 5 minutos para 
completarlos. 

¿El equipo de HIPRA puede asistir a los pro-
ductores que la adopten? 

Por supuesto, siempre pueden contactarse con noso-
tros y junto con el tecnico del establecimiento poder 
ir mejorando la calidad de los datos para lograr una 
optimización del resultado. Sumado a esto, la calcu-
ladora Uddercost tiene una etapa en la que nos per-
mite colocar los costos de una futura vacunacion con 

Startvac y/o Ubac (vacunas referentes para combatir la 
mastitis en la región) y poder ver el cambio que estas lle-
gan a generar en el rodeo sobre los puntos en donde mas 
impacto tienen. RCS, severidad de las mastitis y numero 
de casos clínicos. 

¿Cuáles son los benefi cios concretos que tiene 
el productor empleando esta aplicación?

Al usar esta herramienta el productor va a poder visualizar de 
forma clara y concisa lo que le cuesta la mastitis, ya sea en 
perdida en calidad, litros, costos asociados a tratamientos, 
reemplazo de animales, etc. Es realmente el resumen de lo 
que la mastitis genera en el predio y es desde ahí que nos 


